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Produtos para limpeza e desinfecção

Os desinfetantes, os detergentes e outros produtos de limpeza são fundamentais para a 
higienização do ambiente de trabalho, porém contêm substâncias tóxicas que podem 

contaminar os alimentos. Assim, devemos tomar todas as precauções para impedir este 
tipo de contaminação. Você consegue acertar qual dos comportamentos abaixo é o 

correto?
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Materiais de limpeza e desinfecção
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Uniforme para os procedimentos de 
Higienização

Para a higienização das instalações sanitárias, locais onde há grande foco de 
microrganismos prejudiciais à saúde, é essencial a utilização de uniformes diferenciados 

daqueles usados na manipulação de alimentos.



DÚVIDAS?

Entre em contato com seu professor.

A equipe do IFCE estará pronta para ajudar!

Bons estudos!


